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Ekici Lezzet Hikayeleri’'nin ikinci kitabi ¢ikti

2017 yilinda 60. Yili dolayisiyla baglattigi Lezzet Hikayeleri yolculuguna 2018 yilinda Aydin,
Balikesir, Elazig, Mersin, Samsun ve Sivas’la devam eden Ekici Peynir; bu illerde gizli kalmis
lezzetleri Ekici Lezzet Hikayeleri kitabinin ikincisinde topladi.

iki yil boyunca gergeklestirilen ¢alismalar sonucunda toplam 14 ildeki 64 sakli kalmis lezzet
fotograflari ile derlenerek, Tiirk mutfagina yeniden kazandirildi.

Sosyal medya projeleri ve tiiketici aktiviteleri araciligiyla lezzet diiskiinleriyle bulusacak
olan kitap, liniversitelerin gastronomi boéliimleri ve gastronomi okullariyla 6zel olarak
paylasilacak.

Turkiye’nin peynir uzmani Ekici, 60’inci yilinda ciktig1 “Lezzet Hikayeleri” yolculuguna 2018 yilinda da
devam etti. 2018 yili icin belirlenen Aydin, Balikesir, Elazig, Mersin, Samsun ve Sivas’ta ¢ok fazla
bilinmeyen lezzetler belirlendi, tiiketiciler tarafindan hazirlandi ve secilen tarifler Ekici Lezzet
Hikayeleri’nin ikinci kitabinda topland..

Kitabin icerisindeki tarifler arasinda tantuni, pide, su boregi mihlama gibi iyi bilinen ve cok sevilen
tatlar da illere gore farklilasan ntianslar ve kimilerinde peynirle yorumlanan yeni tariflerle Ekici Lezzet
Hikayeleri 2018 kitabina tasindi.

Ekici Pazarlama Direktdrii Elgin Ekici Oztiirk Lezzet Hikayeleri projesi ve kitabi hakkinda sunlari
soyledi: “Ekici olarak Lezzet Hikayeleri yolculuguna 2017 yilinda ¢iktik. Yaklasik 2 yil boyunca
Anadolu’da 14 ile gittik. Kiminde sakli kalmis lezzetleri ortaya ¢ikardik kiminde de mevcut lezzetleri
peynirlerimiz ile tekrar yorumladik. Ogrendidimiz hikayeler Anadolu mutfagina olan tutkumuzu daha
da perginledi. Lezzet Hikayeleri sayesinde peynirin sadece kahvaltida degil her égiinde farkli sekillerde
sofralarimizin  vazgegilmezi olduguna bir kez daha sahit olduk. Ekici Lezzet Hikayeleri
yolculugumuzdan ¢ikan iki kitapla gelecek nesillere, bu zengin cografyada sahip oldugumuz farkh
kltiirlerin bu zamana kadar sakli kalmis lezzetlerini miras birakmaktan onur ve mutluluk duyuyoruz.”

Bir yillik 6zenli bir calismanin ardindan okuyuculariyla bulusan Ekici Lezzet Hikayeleri 2018, cesitli
sosyal medya kampanyalari ve tiketici aktiviteleri araciligiyla lezzet severler ile bulusacak. Kitap,
ayrica Gastronomi bolima olan Universiteler ve gastronomi okullarina dagitilacak.



