Ekici Peynir 60’inci1 yilinda
‘Lezzet Yolcugu’'na ¢ikiyor

Turkiye’nin peynircisi Ekici, 60’inci1 yilinda peynirli lezzetlerin pesinde keyifli
bir yolculuga bashyor. Unlii sef Eyiip Kemal Seving’le birlikte 7 ayn bolgede
belirlenen 7 sehir ve KKTC’ye gidilecek Lezzet Yolculugu’nin ilk duragi Bodrum

Turkiye’nin peynir uzmani Ekici Peynir, Tlrkiye’nin dort bir kosesinden sectigi sehirlerde tnli sef Eylip
Kemal Seving’le birlikte Lezzet Yolculugu’na ¢ikiyor. Kurulusunun 60'inci yilini kutlayan Tirkiye'nin
peynircisi Ekici’nin Lezzet Yolculugu’ndaki ilk duragi Mugla — Bodrum olacak.

Bugtine kadar sadece peynir Ureterek 20’den fazla gesidiyle tiiketicilerin sofrasinda yer bulan Ekici,

7 bolgeden segilen 7 sehir ve Kibris’taki yerel tarifleri yeniden yorumlayacak. Hem peynirli lezzetlerin
tadilacagi hem de sehrin dokusunun ve hikayesinin hissedilecegi duraklarda; 6gle ve aksam
yemeklerinde Eylp Kemal Seving 6zel tarifler hazirlayacak, sehir turlariyla yore kiltirt tanitilacak.

TARIFLER KITABI OLUSTURULACAK
Gergeklestirilen il ziyaretlerinin ardindan, yolculuktan derlenen tariflerin de yer alacagi ‘Ekici Lezzet
Yolculugu Tarifler Kitabi” yayimlanacak.

Ekici Peynir Pazarlama Direktorii Elgin Ekici Oztiirk, Lezzet Yolculugu projesini séyle degerlendirdi:
“Bu proje bizlere dededen gelen mirasla peynire ve kiiltirimize duydugumuz minnetin gostergesi
olacak. Bu kapsamda, lilkemizin olmazsa olmaz lezzetlerinden peynirin, yorelerde sakl kalmis az
bilinen tariflerini tim Tlrkiye ile paylasmak istiyoruz. Bu ylzden hassasiyetle belirledigimiz

7 bolgeden 7 sehrimize ve Kibris’a giderek yolculugumuzu tamamlamayi hedefliyoruz. “

Lezzet Yolculugu’nun kendisi igin de heyecan verici bir proje oldugunu belirten Eyiip Kemal Seving,
‘Gastronomi sektoriinde kullanilan Griinlerin gesitliliginin dnemi biyuktir. Peynir ise kahvaltilarimizin
vazgecilmezi olmasinin yani sira yemek yaparken kullandigimiz Griinlerin arasinda yer almaktadir.
Gerek tatlilarda gerekse yemeklerde kullanilan peynirin gesitliligi biz gastronomi tutkunlari igin
bulunmaz bir firsattir. Ekici sayesinde yapacagimiz lezzet turlarinda, farkli yemek kdltirleriyle peynir
cesitlerini bir araya getirerek yeni tatlar kesfedecegiz.” dedi.

HEM HiJYENIK HEM KALITELi HEM DE LEZZETLi PEYNIRLERIN DUNYASI

Sabettin Ekici tarafindan 1957 yilinda Konya’da kii¢lik bir mandira olarak kurulan Ekici, yakaladig
blylmeyle ilk blyik isletmesini 1979 yilinda Antalya’nin Varsak beldesinde agti. Buglin gelinen
noktada Ekici, Antalya Organize Sanayi Bolgesi’'nde toplam 42 bin metrekarelik alanda kurulu giinde
480 ton st isleme kapasitesine sahip tesislerinden kaliteli ve hijyenik birbirinden lezzetli 20’den fazla
peynir ¢esidi retiyor. Yaklasik 500 calisaniyla Urettigi peynirleri; 84 bayi, 80 il ve 33.000’i asan
noktada tuketicilerle bulusturuyor.



