- EKici Siizme Peynir ¢ikti!
Peynirin en yeni hali; ister dilimle, ister siir ye!
Ekici Stizme Peynir ¢ikti!

Turkiye’'nin peynir uzmani Ekici Peynir birbirinden lezzetli ¢esitlerine bir yenisini daha
ekledi. Ekici Peynir farkl ve keyifli bir lezzet arayanlar i¢in Ekici Stizme Peynir’i
tiiketicilerinin begenisine sundu. Ekici Stizme Peynir ¢ok yonlii kullanim alani ve
benzersiz kivami ile sofralarin vazgecilmezi olacak.

Avrupa’da uzun yillardir severek tiiketilen siizme peynir tilkemizde heniiz yeni
tanistigimiz ve ayr1 bir peynir kategorisi. Ozel siizme teknigi (ultrafiltrasyon yéntemi)
ile siiziilerek yogunlastirilmis siitten elde ediliyor. Iste o miithis kivaml yapi ve lezzeti
buradan geliyor.

Kahvaltilarin favori peyniri; Agizda dagiliyor, mutluluk veriyor

Geleneksel lirtinlerinin yaninda inovatif peynir ¢esitlerini de kahvalti sofralarimizla
bulusturan EXkici, stizme peynir ile klasik tiiketilen cesitlerde farkli bir lezzet arayanlar
icin keyifli bir alternatif olusturuyor.

Ekici Siizme Peynir yumusak ve plriizsiiz dokusuyla agizda kolayca dagiliyor ve
benzersiz kivami ile hem dilimleyerek hem de ekmege siirtilerek tiiketilebiliyor.

Kahvaltilarda domates, zeytin, simit esliginde tek basina tiiketilebilecegi gibi meyvelerle
birlikte, salatalarda, makarna soslarinda ve sandviglerle istenildigi sekilde
kullanilabiliyor.

Tim peynir severler icin 250 g, 500 g ve 850 g ambalajlarda iiretilen siizme peynir
herkesin severek tiiketebilecegi doyumsuz bir lezzet.



